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Zakladanle dziatalnosci
gastronomlcznej w Grecji,
a w Polsce
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- Jestesmy uczniami zespotu szkét ponadpodstawowych w Mietnem. Mamy szanse

dofqczyc do realizacji projektu Erasmus+. Bardzo sie cieszymy , Zze mamy okazje

Hj" uczestniczyc¢ w tym projekcie. Jest to dla nas szansa na poznanie obyczajow i kultury
.-'\ Greckiej, a takze powiekszenie naszej wiedzy na temat obcego kraju.
i
} Projekt, ktory widzicie zostat zrealizowany przez:
f - Oskar Kuszpit,
- Filip Kuszpit,
l’ - Klaudia Konarzewska,
§ - Monika Mlrowska,
\ - Zofia Tudek,

R \ ; - Marcela Bogdanska,

- Julia Kuzma,

- Karolina Goliszewska, \ Q
N - Kasia Pieta,

< i
R - Maja tysiak,
\
- Aleksandra Wiacek, \ q
NS - Paulina Domanska, . \

- Anita Ozog,

- Patrycja Pyl, (7

- Paulina Siwek, /
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Welcome!

We are students of the secondary school complex in Mietne. We have a
chance to join the implementation of the Erasmus+ project. We are very
happy that we have the opportunity to participate in this project. It is a

chance for us to get to know the customs and culture of Greece, as well as to
increase our knowledge about a foreign country.
The project you are just seeing was realized by:

-Oskar Kuszpit,
/ -Filip Kuszpit,
“ Klaudia Konarzewska,
\ -Monika Mirowska,
X -Zofia Tudek,
3= \ - Marcela Bogdanska,
/ -Julia Kuzma, LR
\ . -Karolina Goliszewska, .
-Kasia Pieta, /
-Maja tysiak, \ ; i
-Aleksandra Wiacek, . \
-Paulina Domanska,
-Anita 0z6g, (7 “
-Patrycja Pyl, /

-Paulina Siwek,
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KaAwg npOeg

Eipaote pabntég tou oxoALkoU ouykpotiuatog dsutepofabuiag
ekmaidevaong ato Mietne. Exoupue tnv eukatpia va CUUUETACYOUUE
otnv vAomoinon tou mpoypdaupatos Erasmus+. Eipacte moAu
XAPOUUEVOL TTOU EYOUHE TNV EUKALPIA VA CUUUETACYOUHE OE AUTO
7o £pyo. Eival pla eukalpia yla eudg va yvwpiocoupe ta E0ua kat
Tov moALTLopo tn¢ EAAadag, kabBwg kat va au§ooulE TLG yVWOELS
pag yia pia §€vn xwpa.

To £pyo Ttou pOALG BAETIETE IpAyATOTIOLONKE ATO:
/’ -Ookap Kadmir,
” ’ -PLALT Koudrtit,
-KAaouvtia Kovaplepoka,
\ -Movika MipoBoka,
\ AR -Z6@La TOUVTEK,
3 \ - MapoéAa MTtoykvtavoka,
) -T{oUALa KoUypa, AR N
f -KapoAiva N'koAL{éBoka, \ J Y
x, : -Kdaoua Migta, /
-Maya AwatoLak, \ \
-AAeEdvtpa Bivtoek, X \
-MwAiva Ntopavoka, S
-Avita OCoyK,
-NMatpitoia MuA, 7 0

-MwAlva ZLoVEK,
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Zaktadanie dziatalnosci
gastronomicznej w Grecji

Pierwsze kroki w zaktadaniu dziatalnosci trzeba skierowa¢ do ambasady Grecji. W
ciggu pieciu dni przedsiebiorca musi zgtosic sie do Departamentu Zdrowia w celu
wykonania badan lekarskich. Dziatalnosé powinna by¢ rozpoczeta w ciggu 30 dni

od wykonania badan. Przedsiebiorca powinien przedstawic perspektywy
stworzenia miejsca pracy nie tylko dla siebie, ale i dla pracownmikow. Bardzo
wazny jest jezyk obcy, zatrudniony grek powinien zna¢ Angielski, Niemiecki lub
inny popularny jezyk. W Grecji sqg wymagane uprawnienia na dziatalnosci w
zakresie:
- wykonywanie instalacji elektrycznych.
- naprawy. i modernizacja samochodow oraz motocykli.
- wykonywanie systemow wentylacji, ogrzewania.
- prowadzenie zaktadow takich jak fryzjerski, optyczny, dentystyczny.
- instalacja systemow telekomunikacyjnych.
Uprawnienia muszq miec takie osoby jak:
- lekarz
- prawnik
- wszyscy swiadczqcy ustugi transportowe i turystyczne.
Firmy muszq uzyskac¢ pozwolenie na prowadzenie dziatalnosci, jesli reprezentujq
branze:
- przetwarstwo i produkcja Zywnosci napojow oraz Zywnosci.

- produkcja lekow, wyrobow optycznych oraz srodkow chemicznych.
Stawka podatku CIT wynosi w Grecji 35%. Te stawki mogq byc obnizane w kazdym
roku jako premia za zwiekszanie zatrudnienia w roku poprzednim. Podatek od
towarow i ustug VAT wynosi 18%. Na wybrane towary i ustugi obowigzuje
obnizona stawka podatku od 0 do 8%.

Stawka obowigzkowego ubezpieczenia ptaconego przez pracodawce wynosi

27,96% miesiecznego wynagrodzenia brutto. Pracownik ptaci 15,9%-owq stawke.
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~ Setting up a catering
- business in Greece

-«m e The first steps in setting up a company must be directed to the Greek

Embassy. The operator must report to the health authority within five days
\\ i ‘3\ for a medical examination. The activity should be started within 30 days of
\ the completion of the tests. The entrepreneur should show perspectives on

how he can create noonly for himself, but also for the workers. The foreign
language is very important, the employee should be proficient in English,
German or another popular language. In Greece, certificates are required for
the following

e activities:

e - Execution of electrical installations.

e - Repair and modernization of cars and motorcycles.

e - Manufacture of ventilation and heating systems.

e - Operation of hairdressers, optical and dental facilities.

i - Installation of telecommunications systems.
i e The following persons must have permissions: :
1  -Doctor RYCHE

e - Attorney-at-law N

o - all those providing transport and tourism services. ;
'% e Companies must obtain a business licence if they represent the following

sectors: b
1 | » - Processing and manufacturing of beverages and food.
e - Manufacture.. of pharmaceuticals, optical products and chemical &
! substances. :
e The CIT rate in Greece is 35%. These rates may be reduced each year as a

bonus to increase employment in the previous year. VAT on goods and

services is 18%. Selected goods and services are subject to a reduced rate of

tax ranging from 0 to 8%.

e Employers' compulsory insurance amounts to 27. 96% of their gross monthly

PR
A salary. An\gm _ Ipyeg péys‘% 15 gfprlc_e.l
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ISpuan EMLYEIpNONG E0Tiaong
otnv EAAdéa

Ta mpwta Brjpata yLa Tty cUCTACH PLAG ETALPELAG TIPETIEL VA
amnevBuvovtal otnv EAANViIKN MNpeoBeia. O popéag EKPHETAAAEUONG
TIPETIEL VA TIOPOUCLACTEL OTNV UYELOVOMLKI apXH EVTOG TIEVTE NUEPWV
yla tatpikn e€€taon. H SpactnpLotnta mpEMeL va apxioet evtog 30
NMUEPWYV ATIO TNV OAOKANPWON TWV SOKLpPWV. O eTILXELpNpatiag Ba
TIPEMEL va SELEEL TTPOOTITLKEG yLA TO TIWG PTIOPEL Va SnHLOUPYHOEL OXL
MOVo yLa Tov £auto tou, aAAd Kat yla toug epyalopevoug. H E€vn
yAwaooa givat TtoAU enpavtiki, o epyalopevog Ba pEmel va yvwpidel
dpLoTa Ta ayyALKd, Ta YEPHAVLKA 1] Karola AAAn Snpo@tAn yAwaooa.
Ztnv EAAGSa, amalttouvTal TILGTOTIOLNTLKA yLa TLG aKOAoUBEGg
SpaotnpLotnteg:

- EKTEAEoN NAEKTPLKWYV EYKATACTACEWV.

- EmMLOKEUN KAl EKGUYXPOVLOHOG AUTOKLVITWVY KAl HOTOGLKAETWV.

- Kataokeun cuctnpatwy e§agpLopou Kat BEppavaong.

- A£LTOUPYLA KOPUPWTNPLWYV, OTITLKWYV KL 080VILATPLKWYV
EYKATAOTACEWV.

- Eykataotaorn TNAETILKOLVWVLAKWY GUGTHHATWV.

Ta akoAouBa ﬁpécwna TPEMEL Va £XOUV SLKalwparta:

- Matpog

- ALKnyopog

- OAOL OCOL TTAPEXOUV UTINPECLEG HETAPOPWV KAL TOUPLGHOU.

OL ETALPELEG TIPEMEL VA ATIOKTIICOUV ASELA AGKINONG ETIAYYEAHATOG

€AV aQVTLTIPOOWTIEVOUY T aKOAouvOa se




(e

Zaktadanie dziatalnosci
~gastronomicznej w Polsce

» Zalozenie wiasnego lokoalu gastronomicznego wymaga sporych
& uf : naktadéw finansowych, dlatégo warto by byto zwrdcic sie po dortacje
\ \ unijne na rozwoj dziatalnosci. Pierwszym krokiem powinno by¢ znaleznie
odpowiedniego lokalu do wynajecia przez przedsiebiorce. Wtasciciel
lokalu gastronomicznego musi pamietac o tym, ze podlega Scistym
regulacjom prawnym zwigzanym z zywnoscig, stanem technicznym
budynkéw, jakoscig wody czy stosowanymi urzadzeniami i wyposazeniem
lokalu. Wszystkie zezwolenia potrzebne do prowadzenia lokalu
przedsiebiorca uzyska w trakcie prowadzenia dziatalnosci. Przedsiebiorca

powiniem pamietac o tym zeby zarejsetrowac dziatalnos¢ w CEIDG lub

KRS i ztozeniu stosownych wnioskéw w panstwowej inspekcji sanitarno-
epidemiologicznej. Lokal gastronomiczny mozna prowadzi¢ w formie:
] e -jednoosobowej dziatalnosci
i . o - spotki cywilnej
“ x e -sp6iki osobowej
o - spotki kapitatowej
: Lﬁ * -spoétdzielni
I * Najaczesciej wybierana jest forma jednoosobowa dziatalnosci
] : 'gastrqnomicznej. Jej zaletg jest szybka rejestracja i nie duze koszty.
3 : Zaktadajgc lokal gastromomiczny w tej formie nalezy zarejestrowac firme
L w uriedzie miasta lub gminy. Warto zatozy¢ jednoosobowa dziatalnosé :
gastronomiczg z’powodu mozliwosci korzystania ulg i dotacji. Aby zatozy¢
dziatalnosé:w Polsce; nalezy:
e -wybraé forme prawng dziatalnosci gastromicznej
° - wybraé forme opodatkowania firmy
» -zalozyc wiasng firme, np: wybra¢ kody PKD
¢ -wybrac dobre biuro rachunkowe i zarejestrowac firme

« -zatozy¢ konto bankowe i wyrobi¢ pieczontke firmowa
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Eftab_lishment of a gastronomic activity |
B in Poland

¢ The establishment of your own gastronomic establishment requires
considerable financial expenditure, so it should be worth applying for EU

coordination for the development of your business. The first step should be

to find the right premises for the entrepreneur. The operator of a
restaurant must be aware that it is subject to strict regulations relating to
food, the technical condition of the buildings, the quality of water and the
equipment and equipment used. All authorisations necessary for the
operation of the premises shall be granted to the trader during the course
of his business. The operator should remember to register with CEIDG or
KRS and submit applications to the State Health and Epidemiological
Inspectorate. The restaurant can be operated in the following form:

- One-man activity

- Civil society
- Partnership
- Capital company

- Cooperatives

Most often the one-man form of gastronomic activity is chosen. Its

3 advantage is a fast registration and no big costs. If you start a gastronomy
in this form, you must register your company with the city or municipality.
It |s worthwhile to have a one-man gastronomy shop because of the

possibility of availing of discounts To settle in Poland, you must:

- choose the legal form of the gastroactivity
- choose the form of company taxation
- start your own company, e. g. : PKD codes
- = Choose a good accounting office and register your company

- create a bank account and make a company stamp
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e KaBiépwan yaotpovopikiig |
'3?gafﬂpléfnwc otnv MoAwvia

i e H i8puon tng 8LKNG 6aG YyaoTPOVOHLKAG EYKATAGTAONG aTtaLtel

L ONHAVTLKEG OLKOVOHLKEG 8aﬁc’tvsg, omtote a§ileL va {ntnoETE TOV

"\\\ OUVTOVLGUO TNG EE yLa Tnv avamtugn tng emxeipnong oag. To tpwto

i BRpa 6a ﬁps’rtst va elvatl n eVPEC TWV KATAAANAWVY XWPWV yLd TOV
emyepnpatia. O utevBUVoOG VO EcTLaTOpPioU npértat va yvwpileL otL
UTIOKELTAL GE AUGTNPOUG KAVOVLOHOUG GXETLKA ME TA TPOWPLUA, TNV
TEXVLKI KATACTACHN TWV KTLPLWwV, TNV TIOLOTNTA TOU VEPOU KAL TOV
€EOTIALOMO KL TA PnxXavipata tou xpnotportotovveat. ‘OAEG oL ASELEG

ToU €lval amapaitnTeg yLla tn AELToupyia Twv XWPwV XopnyouvtaL GTovV

; E€MTIOPO KATA TN SLAPKELA TNG ETILXELPNMATLKIIG TOU SpactnpLotntag. O y :'-'-: m
e j . popeag EKPETAAAEVUONG Ba TtpETEL va Bupdtat va eyypawei oto CEIDG 1}
F x oto KRS kat va urthd)\st attroelg otnv Kpatikn EmBewpnon Yyeiag KaL G5
J ErudnpLoAoyiag. To E0TLATOPLO MTIOPEL VA AELTOUPYIOEL PE TNV : : | j
*ﬁ, akO6Aoubn popn: | iy .;

. ApacTNELOTNTA EVOG ATOHOU

.o - Kowwwvid TwvV TTOALTWV
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- Z0pmpagn
- Etaipeia’kepalaiov
- ZUVETaLpLopoL
__'_I'u; TIEPLOCOTEPEG POPEG ETILAEYETAL I HOPYPI] YUGTPOVOULKIG
' SpaoctnpLotnTag VoG atopou. To TIAEOVEKTNHA TOU Eival n ypryopn

EYYPAPI] KL TO PN HEYAAO KOOTOG. AV Eakwr']oata
\-"\“- N “K; e i k x\\‘:\ !




